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Ugyvezetsi kdszonté

o0
Orémmel kdszdn-
tom  Onoket
Ujsagunk legfrissebb
szdmdban, ahol egy
olyan id8szak ered-
ményeit mutatjuk be,
melyben szolgéltata-
sunk fejlesztése dllt a
kézéppontban.

Beszdmolunk a nydr-
ra tervezett beruhd-
zésainkrdl, melyek célja, hogy az étkezési kdrnyezet
minden szempontbdl bardtsdgosabbd és korszer(ibbé
véljon — a gyermekek és a konyhai dolgozdk széméra
egyardnt.

Bemutatjuk megujult honlapunkat, 0j technolégiai meg-
olddasainkat, valamint friss arculatunkat is — kéztik egy
jatékos figurdt, Eatrend Kapitdnyt, aki a gyerekek 0j tér-
sa lesz az étkezések vildgéban.

Olvashatnak arrdl is, milyen 6j magyar mérkék kerilnek
fel étlapjainkra, és miként segitjik a pedagdgusokat ab-
ban, hogy a k&ézds étkezések még inkdbb a kézssségi
élmények részévé vdljanak.

Bizom benne, hogy mindez azt izeni: szdmunkra a ké-
zétkeztetés nem csupdn egy szolgéltatés, hanem kdzds
Ugy — amelyet nap mint nap elkételezetten, szivvel-1é-
lekkel végzink.

Udvézlettel: Takécs Zsolt, igyvezetd

Uj kézpont, Gj lendiilet

024. decem-

ber  10-én,
Unnepélyes kere-
tek kozott tettik le
az Eatrend 0j, al-
bertirsai kézpont-
jdnak alapksvét
- ez alépés nagy
mérfsldkovet je-
lent cégink éle-
tében. A fejlesztés
célia, hogy egy modern, kényelmes és hatékony mun-
kakdrnyezetben tdmogathassuk az irodai héttérmunkd-
val a termelésben dolgozé kollégdinkat, és még felké-
sziltebben szolgéljuk ki partnereinket.

A kivitelezési mun-

Az 0j kdzpontban egy 1500
négyzetméteres,  kétszintes
irodahdz kap helyet, korsze-
rG iroddkkal és kdzésségi te-

rekkel.

Kiemelt figyelmet forditunk
kollégdink szakmai fejl8dé-
sére is, ezért sajat tréning-
konyhét alakitunk ki, ahol
szakdcsaink, élelmezésveze-
t8ink és konyhai dolgozdink

rendszeres képzéseken, gya-

korlatokon vehetnek részt. It lehet8ség nyilik az 0j ételek
tesztelésére, a konyhatechnolégiai trendek kdvetésére,
és arra is, hogy a munkatdrsak egymdstél is tanuljanak.

kak 2025 janudrié-
ban kezdédtek. Azéta

Limonadeéosztas

ontosnak tartjuk, hogy a nagy nydari melegben ingyen

limon&déosztasokat rendezziink azokon a frekventalt
helyeken, ahol sok ember megfordul. Ezzel is ersitve
az Eatrend helyi jelenlétét, hiszen ez lehet8séget teremt
a fogyasztéink és munkatdrsaink kézétti interakciéra.

Tébb éve nagy sikernek 6rvend ez az eseményso-
rozat, melyet idén is folytatunk. Erre a nydrra oj
pultokkal és poharakkal késziltink.

KOVESSEN MINKET '
TIKTOKON ES FACEBOOKON!
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www.facebook.com/eatrend.magyarorszag

rengeteg  elSrelépés
tértént: a terilet el&ké-
szitése utdn megkez-
dédatt az 0j épuletek
szerkezeti  kiépitése,
melyhez eddig kézel 900 tonna betont és tébb mint
2900 tonna téltéanyagot haszndltunk fel. Mindez
i6l mutatja, milyen komoly, hosszi tavi beruhdzésrdl
van szo.

A kézel 1000 négyzetméteres raktdrunkban konyhai
eszkdzdket, munkaruhdkat és egyéb felszereléseket td-
rolunk majd, igy még gyorsabban tudjuk kiszolgdlni a
telephelyek igényeit.

Az 0j létesitmény nemcsak a mi fejl8désiinket szolgdlja,
hanem a partnereink mindennapi biztonsdgdt és ké-
nyelmét is. Mindezt egyetlen céllal: hogy hosszi tdvon
noveljik vdllalatunk versenyképességét.




Megujulo terek, uj arculat °s

dén nydron ismét szdmos fejlesztés veszi kezdetét an-

nak érdekében, hogy a gyermekek szamdra modern,
kényelmes kérnyezetet, konyhai dolgozdink részére pe-
dig korszerG munkakérislményeket biztositsunk.

Az egyik f8z8konyhdnk modernizaldsa mellett hdrom
ebéd|8, egy étkezd, valamint egy személyzeti helyiség
is megUjul. A tervezés sorén az ott dolgozé kollégdk ta-
pasztalataira és javaslataira is épitink, hogy ne csak
esztétikusabb legyen a kérnyezet, hanem a mindenna-
pi munkavégzést is komfortosabbd és hatékonyabbd
tegyik.

A nydr folyamén ebédI8ink mér az 0j, gyermekbarat
Eatrend arculattal készilnek. Célunk, hogy vidém, kor-
szer( és ugyanakkor funkciondlis kérnyezetet alakitsunk
ki étkez8inkben. Fontos szempont volt szdmunkra, hogy

a pozitiv, energikus hangulat keriljén el8térbe, ezzel
kellemes és inspirdlé teret kialakitva a didkok és a pe-
dagégusok szaméra egyardnt.

A szinek és a mintdk gondos kivdlasztdsa mellett arra
is figyeltink, hogy az arculat ne csak esztétikai élményt
nyUjtson, hanem tdmogassa a gyerekek ismereteinek
bdvitését és az étkezéssel kapcsolatos szemléletforma-
l&sdt is.

eszk5zo6k cseréje

Az egységes vizudlis megijulés, a technikai korszerG-
sitések és a helyi igényeken alapulé fejlesztések egy
kdzés célt szolgdlnak: egy bardtségosabb, biztonsa-
gosabb és inspirdlébb étkezési élményt.

szUrtviz automata

teljes botorzat cseréje

www.eatrend.hu ﬁ Eatrend Magyarorszag @eatrend_magyarorszag 0 eatrendmagyarorszag

Egy Uj szereplo is
bemutatkozik:

|8sz6r az ebéd|8k falain taldlkozhatnak vele a gyerekek, de hamarosan més felileteinken is visszakdszén

maijd. Célunk, hogy a j5v8ben aktiv szerepl&je legyen a kommunikéciénknak. Erdemes tehdat figyelni, mi-
lyen kildetésekben vesz részt, és hogyan fogja segiteni a gyerekeket abban, hogy jatékosan tanuljanak az
étkezés vildgardl.
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Modern gépekkel a gyorsabb o
és hatékonyabb munkaért

Uj mosogatdastechnolégia érkezik
konyhainkba és étkezéinkbe

z elmylt id8szakban a napi mékédés soran f&z8-

konyhdinkon is teszteltik a Rational német gyarté
legUjabb generdciés berendezéseit. Olyan modern
eszkdzoket kerestink, amelyek valéban hatékonyab-
bé és gyorsabba teszik a konyhai folyamatokat.

Az iCombi Pro és iVario Pro készilékek mar néhdany
hét alatt meggy&z8 eredményeket mutattak. A gépek
kezelhet8sége és rugalmassaga jelent8sen tehermen-
tesiti a konyhai dolgozdkat, a folyamatok pedig gér-
dilékenyebbek és révidebbek lettek.

A tapasztalatok alapjén a gydrtéval stratégiai meg-
dllapodast terveziink kétni, amely hosszi tdvon biz-
tosithatja szdmunkra a folyamatos technolégiai fejls-
dést. Ezdltal ételeink min&sége tovdbb javul, igy még
megbizhatébb és egyenletesebb szinvonalat tudunk
garantdlni.

Megszokott markak U szerepben:

Az étlapkindlatunkat a folyamatos megujulds, a
min8ség és a fogyasztéi igényekre valé gyors
reagdlds jellemzi. Biszkék vagyunk rd, hogy ezen a
téren élen jarunk: olyan termékeket is elérhetévé tet-
tink a kozétkeztetésben, amelyeket eddig kizdrélag
boltok polcain lehetett megtaldlni.

Kivalé példa erre a SunnyWood tejital és a Cornexi
Zabrudi, amelyek az utébbi hénapokban tébb alka-
lommal szerepeltek étlapjainkon.

Tapasztalataink azt mutatidk, hogy az ismert, meg-
bizhaté magyar markdk jelenléte a kdzétkeztetés-

| I
ben ndéveli az elégedettséget, és kdzelebb hozza a
gyerekeket és sziléket a menzai étkezéshez, mint
szolgdltatdshoz. Egy-egy ismer8s termék nemcsak
bizalmat kelt, hanem hozzéjdrul ahhoz is, hogy a
gyerekek nyitottabbak legyenek az Gjdonsdgok ki-
prébélaséra.

Mi tovdbbra is azon dolgozunk, hogy a gyermekét-
keztetés ne csak megszokds, hanem 6 élmény is le-
gyen - olyan, amire érdemes emlékezni.

Az idei nydari be- —
ruhdzdsok egyik

kiemelt terilete @

korszer§ mosogatds- 1
technoldgia beveze-
tése. Ezzel nemcsak a
mindennapi  konyhai
munkdt  szeretnénk
hatékonyabbd tenni,
hanem a fenntarthaté-
sdgi célkitGzéseinkhez
is kézelebb kerilunk. N

A fejlesztések sordn

kétféle ipari mosoga-

térendszerrel bdvitjuk

konyhdink felszereltségét. Az Ggynevezett fekete moso-
gatdk kildndsen nagy teljesitmény(, strapabird gépek,
melyek a nehéz és gyakori mosogatdsi feladatokat ve-
szik &t a konyhai dolgozdktdl.

A fehér mosogatdk ezzel szemben az étkezéshez hasz-
nélt eszkdzéket — tényérokat, ev8eszkdzdket, pohara-
kat — tisztitjgk. Ezekbdl 18 darab 0j gép beszerzése és
telepitése mdr folyamatban van. Fokozatosan helyez-

zik Gzembe mdjustél a legnagyobb forgalmi télalé-
konyhdinkon és étkez8inkben. Ezzel elértik célunkat,
miszerint az Ssszes olyan tdlalénkon - ahonnan lega-
labb 250 {6t l&tunk el naponta - ilyen tipusd mosogaté-
géppel tdmogatjuk a korszerG, higiénikus és hatékony
mikddést.

Az 0j rendszerek amellett, hogy gyorsabbak és megbiz-
hatébbak, energiatakarékosak is: visszanyerik a miks-
dés sordn keletkezd hét,
igy csdkkentik a viz- és
energiafelhaszndldst,
valamint  mérséklik a
paraképz8dést is — ami
kildnésen fontos a mun-
kakdrnyezet  komfortja
szempontjdbdl.  Ezzel
nemcsak a konyhai dol-
gozdk terheit kénnyitjik
meg, de az ételekhez
kapcsolédd hattérfolya-
matokat is biztonsdgo-
sabbd és fenntarthatéb-
ba tesszik.

Uj korszak a télaléasban °

z elmult id&szakban Sopronban teszteltik, és

hamarosan Gydrben is bevezetjik: megkezds-
détt a hagyomdnyos badelldk lecserélése
korszer§ GN edényekre. A valtds nem-
csak létvényos, hanem gyakorlati
szempontbdl is jelent8s el8relépést
jelent a mindennapi étkeztetésben.

A GN (GasziroNorm) edények
szabvdnyositott méretl, rozsdamen-
tes acélbdl készilnek, amelyeket
nemcsak tdlaldsra, hanem f8zésre,
hiGtésre és szdllitasra is hatékonyan
lehet haszndlni. Egységes kialakitasuk-
nak koszénhet8en tokéletesen illeszked-

nek a modern konyhatechnolégiai eszkézékhéz -

példdul a kombisitékhéz, melegen tarté pultokhoz
és hit8egységekhez.

A soproni tapasztalatok kifejezetten po-
zitivak voltak: az 0j rendszer gyorsab-
ban étlathatd, a dolgozék visszajel-
zései szerint pedig kényelmesebbé
valt a munkavégzés. A célunk, hogy
a jBvében minél tébb konyhénkon
alkalmazzuk ezt a modern, sokolda-
|0 rendszert, mellyel tovabb nével-
hetjik az ételek min&ségét és a szol-
gdltatés szinvonaldt. Az étéllas Gjabb
lépés afelé, hogy korszerGbb, hatéko-

nyabb és élhet8bb kérilményeket teremtsiink
az étkeztetés minden résztvevdje szamdra.



Konyhaink hétkéznapijai ®

A terileti vezeto és az élelmezésvezeto:

A konyha irdnyitdi

A terileti vezetd feligyeli a konyhdt, biztosit-
va, hogy minden részleg hatékonyan miksdjon.
Egyuttal hidat képeznek az irodai dolgozék és a
termelésben dolgozé kollégdk kdzétt, segitik az
informdaciédramlést. Az élelmezésvezetd felelds a
konyha napi mGkédésének irdnyitdsdért, az étke-
zések menetéért és a csapat koordindlaséért. Ok
azok, akik biztositjak, hogy minden zékkendmen-
tesen mksdjdn, és mindenki a legjobbat nyuijtsa.

Tréner séfek:
A képzés mesterei

A tréner séfek nemcsak a konyha irdnyitdsdban
segitenek, hanem abban is, hogy a fészakdcsok
és szakdcsok folyamatosan fejlédjenek. Ok a ta-
pasztalt mesterek, akik dtadjdk tuddsukat és biz-
tositidk, hogy minden étkezés a legmagasabb
szint( szakértelemmel késziljon el. Emellett akti-
van részt vesznek az djdonsdgok tesztelésében és
az étlapot érinté dtletelésben is.

Az irodai adminisztratorok:
A részletek nagymesterei

Bar 8k nem a f8zétérben dolgoznak, az admi-
nisztratorok kulcsszerepet jdtszanak a konyha
mikédésében. A dokumentdcid, az étkezési ren-
delések és a napi adminisztrativ feladatok segi-
tése lehetévé teszi, hogy a konyhai csapat a f8
feladataira &sszpontosithasson.

A szakdacsok:
A finom falatok készit&i

Munkéijuk nemcsak a fézésrél szél: a megfeleld
elékésziletek, az étkezések gyors és pontos elké-
szitése, a megfelel higiéniai el&irdsok betartasa
mind-mind elengedhetetlen része a szakdcsok
feladatainak. Ezen kivil az ételek izének és tdla-
lasénak esztétikai szempontjait is figyelembe kell
vennitk, hogy az ebéd ne csupdn taplald, hanem
élvezetes élménnyé véljon.

A konyhai kisegiték:
A konyha szorgos kezei

A konyhai kisegiték az alapszint§, de |étfontossa-
gu feladatokat végzik. Ok pucolnak, darabolnak,
takaritanak és mosogatnak. Munkéjuk minden
egyes étkezés elkészitésének alapja. Nélkilik a
konyhdk nem mikédhetnének hatékonyan. Elen-
gedhetetlen a lelkiismeretes, hatékony munkdjuk
— nemcsak az ételek elkészitése szempontjabdl,
hanem a konyhdn dolgozé tébbi kolléga szamé-
ra is, akik nap mint nap szdmitanak rdjuk.

A talalévezetod és kollégai:
A mosoly és gondoskodas képviselSi

Ok azok, akik napi kapcsolatban vannak a gye-
rekekkel. Ok adjék ki az ételeket, figyelnek a
rendre, és gyakran névrdl is ismerik az étkezS8ket.
Elengedhetetlen a munkdjuk — hiszen 8k jelentik
a kézvetlen kapcesolatot a gyerekek és a konyha
kézdtt. Fontos szerepet jGtszanak abban is, hogy
az étkezések gordilékenyen és j6 hangulatban
teljenek.

55.000+

fogyaszto

1.100+ 60+

telepilés

munkatdrs

A soférok:
Az étkezések biztonsdgos kiszdllitdi

A soférék szdllitjdk ki az elkészilt ételeket az in-
tézményekbe. Ok biztositigk, hogy az étkezések
id8ben és megfeleld éllapotban érkezzenek meg,
hogy minden gyermek és felnétt friss, izletes ételt
fogyaszthasson.

15+ év
tapasztalat

510+

intezmeny



Megujult weboldal

Té‘)bb hénapnyi  munka
és tesztelés utdn elin-
dult meguijult weboldalunk,
amely nemcsak modernebb
megjelenést, hanem szdmos

Szolgaltatasok
Tébb mint 55,000 boldog mosoly naponta

Normél kézétkeztetés

Kilén aloldalon kaptak he-
lyet az intézményeknek szl
tartalmak, ahol minden fon-
tos dokumentum, téjékoztatd
és Ugyintézési lehetdség ol

0j, hasznos funkciét is kindl

a latogatéknak. Az 6j honlap

célja, hogy még kénnyebben
és gyorsabban hozzaférhe-

£
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tévé tegye az mformamokot— o

a szilék, pedagégusok, in-
tézményvezetdk és partnere- o
ink szdmdéra. O

Az egyik legfontosabb Ujitdsunk az automatikusan fris-
silé étlaprendszer, amely lehetévé teszi a szil8k és in-
tézmények szdmdra, hogy ne csupdn az aktudlis heti
étkezési valasztékrdl tdjékozédjanak, hanem elére be-
tekintést nyerjenek a kdvetkezd heti meniibe is. Ezdltal
mindig naprakészen kévethetik, mit kindlunk a gyere-
keknek, és biztosak lehetnek benne, hogy minden étke-
zés tervezett és Gilathatd.

FRomPR——

e ol strukturdlt formdban talélha-
zétiertetes S2u oA 4 YH
e " :"E;:‘:;T:” t6 meg. Emellett egy 0j GYIK
mmmmeeeamnm | (Gyakran Ismételt Kérdések)
e

szekcid is segiti a tdjéko-
z4ddast, amely a leggyako-
ribb kérdésekre ad gyors és
egyértelm{ valaszokat.

A weboldal mellett elkészilt legtjabb PR vidednk is,
amely bemutatia, hogyan dolgozunk, mi motivél ben-
ninket nap mint nap, és milyen értékek mentén latjuk el
t6bb tizezer gyermek és intézmény étkeztetését. Bizunk
benne, hogy ez a révidfilm kézelebb hoz benninket
azokhoz, akik nap mint nap taldlkoznak munkank ered-
ményével. Az Uj honlapot mar elérhetik ldtogatéink a
www.eatrend.hu oldalon.

Ko6zos asztal, kozos felelosség

- Kedvezményes pedagdgusétkezés

Szere'ménk hozzdjdrulni ahhoz, hogy a pedagé-
gusok is részesilhessenek abbdl a kézdsségi él-
ménybdl, amit az iskolai étkezés nydjthat — a gyere-
kekkel k6zds asztalndl, egyitt, kapcsolédva.

Hiszink benne, hogy a kéz&s étkezés erdsitheti a
tandr-didk kapcsolatot, és hozzéjdrulhat ahhoz is,
hogy a gyerekek pozitivabban élljanak az iskolai
étkezéshez. A kedvezményes ebéd igénybevételé-
hez egy modern, online megrendel&feliletet is biz-
tositunk, amely gyors, egyszer( és készpénzmentes
megoldast kindl. A rendszer célja, hogy megkdnnyit-
se a hétkéznapokat az iskoldkban, évoddkban, és
atlathatdbbd tegye az étkezések szervezését.

Szdmunkra ez nem csupdn egy szolgdltatds. Sokkal
inkdbb egy apré gesztus azok felé, akik nap mint
nap gondoskoddssal, figyelemmel és odaadéssal

vannak jelen a gyerekek életében. Ugy gondoljuk,
a kézétkeztetés akkor téltheti be igazdn a szerepét,
ha nemcsak a didkok, hanem az Sket segité felndttek
szdmdara is gérdilékenyebb, tamogatd élményt nyjt.
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ElkeszUlt az elso Eatrend Jatszoteér

N agy 6rém sza-
munkra, hogy
elkészilt és dtadtuk

Albertirsédn az elsé
Eatrend jatszteret.

Tébb mint 15 éve
dolgozunk azon,
hogy a gyermekek
mindennapjai egészségesebbek, biztonsdgosabbak
és dromtelibbek legyenek — els@sorban a kézétkez-
tetés teriletén. Most azonban Ggy déntéttink, hogy
egy Uj formdban is szeretnénk hozzdjérulni a gye-
rekek 6llétéhez, és szeretnénk visszaadni annak a
kézdsségnek, melynek mi is részesei vagyunk.

Elsé Eatrend
Jatszotér - Albertirsa

A célunk az volt, hogy a gyerekek egy olyan korsze-
rG, biztonsdgos helyen jatszhassanak, amely nem-
csak kikapcsolédést nydjt, de a mozgds dromét is
elétérbe helyezi.

A j4tszétér gumiburkolatos felileteket, Gj keritést és
modern jGtékokat kapott, emellett az dnkorményzat-
tal egyittmGkddésben egy pihendsarkot is kialakitot-
tunk a parkositott terileten.

A megnyitéra nagyon sokan elldtogattak, és 6rém
|atni, hogy azéta is rengetegen haszndljdk a jatszé-
teret — ez is megerdsit minket abban, hogy érdemes
volt belevagnunk ebbe a kezdeményezésbe.

Bizunk benne, hogy ez a hely sok &rémteli percet
szerez majd a gyerekeknek — és ez még csak a kez-
det. Hamarosan egy mésik vérosban is folytatjuk...
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Uj szerepkérrel erésitjiik intézményi
partnereink tamogatasat

Cégijnk folyamatos fejlédése és a piaci igényekre
valé rugalmas reagélés jegyében az elmdlt idé-
szakban t8bb 0j poziciét hoztunk létre. Ezek kozott
kiemelt szerepet kapott az izletfejlesztési képviseld
szerepkor, amelyet két munkatdrs télt be: Laszlé Nor-
bert a nyugati, Diészegi Gdbor pedig a keleti régid
intézményeivel tartja a napi szintl kapcsolatot.

Partnereink és fogyasztéink visszajelzései egyértel-
mien megmutatték: az emberi kapcsolat, a gyors
visszacsatolds és a személyes tor8dés legaldbb
olyan fontos, mint a min8ségi étkeztetés. Az igy-
félkapcsolati képviselsk elsédleges feladata, hogy
kézvetlen interakciéban legyenek az intézmények-
kel, tdmogassdk Sket a napi mikédésben felmeriilé
kérdésekben, és visszajelzéseikkel segitsék a hattér-
ben dolgozé csapatainkat a még hatékonyabb mun-

kdban.

Szorosabb
kapcsolat
az intézményekkel:

egy ¢l ismert, személyes kontakt
néveli a bizalmat
és gyorsitia a kommunikaciot.

Gyors
valaszok,
helyi megoldasok:

mivel a képviseldk a régiojuk
sajatosségait jol ismerik,
testre szabott megolddsokat

Diészegi Gébor

Uzletfejlesztési képviseld

L&szlé Norbert
Uzletfejlesztési képviseld

Az Uzletfejlesztési képvisel8k munkdja nemcsak a
mindennapi goérdilékenységet segiti, hanem stra-
tégiai szempontbdl is kulcsfontossdgd: 8k a kapocs
a kdzpont és az intézmények kdzott. Hisszik, hogy
ezzel a lépéssel egy még erésebb, emberibb kézét-
keztetési rendszert épithetink.

Visszajelzeé-
sek kozvetitése:

a fogyaszioi észrevételek
a célzott fejlesztések
alapjdul szolgdalnak.

tudnak kindlni.

Nyitott konyhak,

nyitott gondolkodas

Az Eatrend Magyarorszagndl mindig is fontosnak
tartottuk, hogy ne csak ételeket, hanem bizal-
mat is épitsink, ezért tébb alkalommal is lehetséget
biztositottunk arra, hogy a szilék és az érdeklddék
kézvetlenil is bepillanthassanak konyhédink miksdé-
sébe.

Gyér, Papa, Eger és Bonyhdd voltak azok a vérosok,
ahol megnyitottuk konyhdink kapuit. Ezeken az ese-
ményeken a ldtogaték megismerkedhettek a minden-
napi folyamatokkal, betekintést nyerhettek az ételek
elkészitésének hatterébe, és természetesen meg is
késtolhattdk az aznapi menit. A célunk az volt, hogy
|athatévé és atélhetévé tegyiik azt a gondossdgot,
amellyel nap mint nap dolgozunk.

A visszajelzések alapjdn a szilék nagyra értékelték
a lehet8séget, hogy személyesen tapasztalhattdk
meg, hogyan és milyen kérilmények kozétt készil-
nek az iskolai és évodai ételek. Szdmunkra pedig
kilondsen értékes volt a kdzvetlen parbeszéd — ezek
az alkalmak segitenek abban, hogy szolgéltatdsun-
kat tovébb fejlesszik, és még inkdbb a mindennapi
igényekhez igazitsuk.




Oda keriltek a gépek,
ahol valoban szikség van rajuk

S
‘f“ *® eatrend
\ étellink az életlink

dén tavasszal lezarult cégiink informatikai fejlesztése, amely sorén tébb haszndlt, de |6 allapotd szdmi-
tégép Uj otthonra talélt. Ezek egy része az Egri Arany Janos Altaldnos Iskola, Szakiskola és Kollégium-

ba, mig a mésik fele a gy8ri Szabdky Adolf Szakiskolai Intézményegységhez kerilt, ahol nemcsak 6rém-
mel fogadtdk a felajanlast, hanem konkrét és fontos célokra is tudjdk hasznalni az eszkdzoket. Az iskola
képviseletében adott valaszokat kérdéseinkre Veres Gabor Intézményegység-vezetd.

Miéta mikoédnek egyitt az Eatrend-el, és ho-
gyan értékelik a szolgdltatdasunkat?

Az Eatrend Arrabona Zrt. hdrom éve ldtja el az ét-
keztetési szolgdltatdst a Gydri SZC Gdbor LdszIé
Epits- és Faipari Szakképzé Iskola Szabdky Adolf
Szakiskolai Intézményegységében. A kezdetektdl j6
egyittmikédés jellemzi a kapcsolatunkat.
Osszességében elégedettek vagyunk az Eatrend dl-
tal nydjtott szolgdltatdssal. A mindennapi mikédés
sordn kialakult egy stabil, megbizhaté kapcsolat,
és kilon értékeljik, hogy a fejlesztési javaslatainkra
nyitottan és konstruktivan reagdlnak. Ez az egyiittmd-
kédés sokat segit abban, hogy a tanuldink és dolgo-
zdink igényeit még jobban figyelembe tudjuk venni.

Milyen a visszajelzés az ételekkel kapcsolat-
ban, és mik a didkok kedvencei?

Az étlap vdltozatos, az ételek szinvonala megfele-
I6. Kiemelném, hogy az étkezésrél rendszeresen van
lehet8ségiink visszajelzést adni, amelyet az Eatrend
figyelembe is vesz. Mind tanuldinktdl, mind kollégd-
inktdl tébbnyire pozitiv visszajelzések érkeznek, ami
megerdsit minket abban, hogy |6 kezekben van az
iskolai étkeztetés.

Tanuldink izlése természetesen sokféle, de tapaszta-
lataink szerint a klasszikus, husos ételek kiilénésen
népszerdek. Emellett nagy sikert aratnak a friss gyi-
mélcsék és az ebéd mellé kindlt kisebb édességek
is. Ezek mindig 6rémmel fogadott elemei a meniinek.

Hogyan jellemeznék az Eatrend munkatdrsaival
valé napi kapcsolatot?

Az éllandd konyhai személyzettel nagyon jé kapcso-
latot dpolunk. Munkatdrsaik kedvesek, tirelmesek a
tanuldinkkal, ami kiilénésen fontos szdmunkra, hiszen
intézményegységiinkben sajatos nevelési igényd fia-
talok tanulnak. Ok t6bb odafigyelést igényelnek, és
srémmel ldtjuk, hogy ezt a kollégdik is figyelembe
veszik a mindennapi munkdjuk sordn.

Az dllandé konyhai személyzet mellett kiemelten |6
és hasznos gyakorlatnak tartjuk, hogy az Eatrend

Veres Gdabor intézményegység-vezetd/igazgatdhelyettes
és L&szlé Norbert izletfejlesziési képviseld

képviselSje rendszeresen felkeresi intézményegysé-
giinket. Ez a személyes jelenlét sokat segit abban,
hogy az észrevételeinket, visszajelzéseinket kézvet-
leniil tudjuk megbeszélni, és igy a kapcsolat nemcsak
gordiilékenyebb, de eredményesebb is.

Miért jelentett sokat a felajanlott szamitégépek
érkezése?

A digitdlis eszk6z6k korszerisitése folyamatos kihi-
vast jelent az oktatdsban. Bar fenntarténk, a Gydri
Szakképzési Centrum is sokat tesz a megfeleld infor-
matikai héttér biztositdsdért, a magdancégek — mint
az Eatrend - felajanldsai nagyban hozzdjérulnak a
céljaink eléréséhez.

Az Onék dltal felajénlott szémitégépek nagy 6rém-
mel és hdldval keriiltek hozzdnk. Ezeket a gépeket el-
sésorban a , Digitdlis kultira” tantdrgy oktatasaban,
valamint a ,Szédmitégépes adatrégzitd” szakképesi-
tés képzése sordn fogjuk haszndlni. Olyan tanuldk-
hoz keriilnek, akik szémdra kilénésen fontos, hogy
korszer( eszkézékkel sajatithassak el az informatikai
alapokat.

Eziton is készénjik az értékes felajanldst és a hosz-
szU tdvon is kiegyensulyozott egyittmdkédést. Bizunk
benne, hogy a jévében is hasonléan eredményes
kapcsolatot dpolhatunk. M

FALATO26S )ELMEZEK ES SPoRTOS LoGoK

dén mar kétkilonleges kampdnnyal is megmozgattuk

a gyerekeket. A farsangi jelmezversenyiink az évo-
ddsok kérében aratott hatalmas sikert: 60 kisgyermek
8ltozétt valamilyen ételnek vagy italnak. A legnépsze-
rGbb hdrom jelmez gazddja ajédndékutalvényt nyert,
harom kiléndijas pedig meglepetésben részesiilt.

Majusban az iskoldkban zajlott az alkotés: a Sportos
Suli Kihivés keretében dltaldnos és kézépiskoldk ver-
senyeztek, hogy haszndlt sporteszkézskbdl kirakjak
az Eatrend logét. A beérkezett foték remekil meg-
mutattdk a résztvevdk kreativ gondolkoddsét — régi
labddk, ugrékstelek, hulahopp karikék keltek 0j élet-
re. A hdrom legsikeresebb pdlydzé iskola egyenként
300.000 Ft értéki sporteszkézecsomagot nyert.

Ez0ton is kdszdnjik minden dvoddnak, iskoldnak és
szilének, hogy partnerként vettek részt ezekben a
kezdeményezésekben.

Erdemes minket kévetni kézésségi oldalainkon is, hi-
szen hamarosan Uj kihivdsokkal, nyereményekkel és
kampdnyokkal készilink!



GYERMELYI :@eatrend

Hazai, minoségi hozzavalok -
otthonos és nemzetkozi izek

Megdrizni és modernizalni - minden nap ezzel a kettds kuldetésse
allnak munkdba a Gyermelyi alkalmazottai, akik tésztagyarunkban,
malmainkban és tojofarmunkon azért dolgoznak, hogy minden magyar
csalad asztalara kitind min6ségu ételek keruljenek.

Magyarorszag piacvezetd tésztagyartojakeént, legnagyobb
tojastermeldjeként és megkerilhetetlen malomipari szerepldjeként
mintegy 8.100 hektaron folytatunk mezégazdasagi tevékenységet.

A modern technoldgiara, ugyanakkor tradicionalis
tudasra épulé onellatas teszi lehetévé, hogy csakis kitling
mindségu, sajat kezink altal létrehozott alapanyagbdl alkossuk meg
termékeink gazdag valasztékat.

Hisziink benne, hogy az Eatrend Kft.-vel folytatott partnerségiink
hozzajarul a min6ségi kozétkeztetés megteremtéséhez, fenntartasahoz.
Buszkék vagyunk r4, hogy az Eatrend Kft. kildetéséhez minket
valasztott.
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